économie

Bientot, la France aura
ses propres corn-flakes bio !_

Grace a I'usine Elcéa située 3 Maziéres-en-Gatine,
au petit-déjeuner des corn-flakes 100 % francais.

out a commencé en
1989 dans un four a
bois, a lintérieur
d’une ferme i Do-
magné, en Ille-et-Vilaine. Gé-
rard Le Goff y a sorti ses pre-
mieres céréales miieslis bio,

les stars du petit-déjeuner. Au- .

jourd’hui, il posséde une -usine
de 9.400 m? & Domagné et une
autre de 2.000 m? & Maziéres-
en-Gatine, sur la zone d’acti-
vité économique du Moulin du
Pierron. C’est 12 quest trans-
formée la matiére brute de ses
céréales: avoine, blé, orge,
seigle, épeautre.

La petite entreprise, baptisée
Grillon d’Or, puis Cereco, est
devenue tellement grande
quelle est aujourd’hui le lea-
der francais des céréales bio
pour le petit-déjeuner. Et s’ap-
préte a combler une lacune :

aucune entreprise en France
ne produit de corn-flakes bio.

Leader
francais
du petit-déj bio

Ce sera bient6t le cas dans son
usine de Maziéres-en-Gatine.
Un projet qui verra le jour
aprés de prochains travaux
d’agrandissement. « Le plan
des sols n’est pas encore
adapté, donc on ne sait pas en-
core quand exactement P MEX=
plique le responsable du site,
Raymond Wittmann.

Aujourd’hui, l'usine de Ma-
ziéres emploie quatre per-
sonnes, et pourra embaucher
avec cette nouvelle
extension.2.500 tonnes de flo-

cons de céréales sortent de
Pusine de Maziéres, pour ali-
menter grandes surfaces et
magasins bio. Les flocons sont
transformés a partir de graines
de céréales provenant essen-
tiellement de fournisseurs lo-
caux, tel que Corab, une coo-
pérative de céréaliers bio en
Poitou-Charentes.

- Ils sont ensuite acheminés vers

Pusine de Domagné o ils sont
transformés en- céréales,
barres céréalieres, biscuits et
préparations culinaires infan-
tiles. Pour étre vendus en
France et 4 étranger.

Baptisée Elcéa, elle a été rache-
tée en 2009 par Cereco. Elle

\

appartenait a Francois Mar-

chesseau, qui avait construit

cette usine de transformation
en 1992 en partenariat avec la
communauté de communes.

Depuis les débuts d’Elcéa, le bio a connu une « progression constante », constate Raymbnd -
Wittmann, le responsable du site de Maziéres-en-Gatine.

, 0N pourra déguster ]
Et bio, par-dessus le marché.

500 tonnes par an

Avec P'agrandissement d’Elcéa
(qui se fera également avec la
communauté de communes),
I’usine espére produire
500 tonnes de co;n—ﬂakeé par
an. Et pour ces derniers, il ne
s’agira évidemment pas de la-
miner simplement des graines.
« Faire des corn-flakes, c’est to-
talement différent et plus com-
pliqué », assure Raymond
Wittman.

Grace au travail fourni 3 Ma-
ziéres, les adeptes du bio et du
100 % francais vont bientdt
pouvoir agrémenter leur petit-
déjeuner de pétales de mas.
Dommage que notre coq natio-
nal soit déja le logo d’une cé-
lebre marque américaine de
corn-flakes !




